BOCADILLOS ENSALADAS
Camarones al Prosciutto. 200 -~ Ensalada Verde de la Casa. 90
Callos de Almeja Frios. 166 Ensalada Cesar para Dos. 230
con Mayonesa Dulce con Ao,
| - 4 Ensalada Capresse. 30
| Brocheras de Pollo [/} Salsa de Chile 15 " Rebanadas e Tomae y Queso Mozarella con i

"' Dulce. Vinagrera de Cilaniro, {
Ao Calaniar Fri. 2o/ Carpaccio de Callo de Hacha. 200 E
\ Con Salsa Tdrtara y Salsa de Chile Gugjile. 22””/’7”’”#0 con Vinagretm de Cebolln y i
: 4’00 e b
+ Champiiones Rellenos de Jamoén 200 , '
3 W AR / Carpaccio de Salmén Ahumado. <70 |
S Serrano Y Cebollin Rebanadas de Salmon y Betabel Aromatizad i
Aderezads con Vinagreta de Champaria con Vinagre Balsimico |
SOPAS'Y CREMAS PESCADO FRESCO Y
Sopa el Dia. : CRUSTACEOS
Sopa de Mariscos al Azafran. 13 Filete de Pescado 220
Servido sobre Champiviones con Gra
: : 8u (2 Tk
Crerma L(.q era de COIlﬂOf Y Frituras de Zanahoria
Huitlacoche.
Con Crouron de Ajo y Pereil Filere de Awin. 164
Cohsonie'Cr ,BS il 74 Servido sobre Champiviones con Giravy y
Cubos de Carne de Res, Tortilla de Harina ptrds & 2y
7 Frita y un rogue de \Vermourh Filete de Salmén. 335
P A ST A S A la Parrilla, sobre Arroz Salvaje y Verduwras
| Salteadas con Salsa de Mango.
Fetuccini con Camaron. 220
Fetuccini con Almejas. 92 Camarones al Tequila %
) , , Servidos con Arvoz, Verdwas y Flameados con
71 su Concha y wn rogue ak Tormillo 4 Vino Blanco '
lequila
Penne a los Cuatro Quesos. 205 PEdd | ’ o
Con Queso Parmesaro y un Togue de Vermourh Mirionera ae Camardn 4
Sobre Juliana de VVegetales y Salsa B
Rissoro a Ia Milanesse. 75 Camarn y un togue de Ron
Con Rebanadias de Queso Parmesano y un
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16 % VA Incluido.» Tipo de Camé/o 4250 Pests por'Dblar +_La Propina no estd Incluida pero serd Apreciada.
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Relleno de Paré y Jamin Envvelto en Hojaldbe,

\| con Vegetales salteadvs, Papas Chareau y Salsa

de Brandy,

Lomo de Cerdo en Salsa BBQ.
De Tamarindo y Guayaba sobre Baby Salad,

[70

Ardgula. Frijol Pinto y Giranos de Flore

Charvorro de Cerdo en Adobo

Estilo Sinaloa.
Servido con Puré de Papa, Verduras Asadas y
su Adbbo Sinaloense.

Pechuga de Pollo a la Kiev.

Rellena de Queso Crema y Finas Hierbas
Emparizada en Ajoryoll con \Vegerales Saleadbs
Papas Cambray y Salsa de Vino Blanco

Pollo en Salsa de Mole Poblano.

Servido con Arroz. Mexicano Fr]'a/es Medlo

223

184

130

Elore y su Salsa de Mole con Ajoryoll

Medio Pollo Deshuesado a la
Parrilla.

160

N Con Baby Carrors Salreadas. Puré de Papa con

Hambur _quesa Con Papas Fritas. 86

Camaron Banderilla con Queso Crema 290

POSTRES
Mousee de Chocolare. 12
Pay de Queso con Salsa de Fresas.
Pay de Limén con Merengue. %
Pay de Limén Frio / Guayaba. 45

Tarta de Fruras Silvestres con Miel 45

de Bluberry.

Helado de Macadamia / Vainilla. %
Helado de Coco / Mange. 40
Sorber de Naranja / Fresa. 35
Crepas con Salsa de Cereza. 45
Pastel de Coco /de las 3 Leches. 45
Budin de Pan. 45
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CARNES Y AVES BEBIDAS

| Filere de Res a la Parrilla: 250 ' Refrescos. 19 Te Helado. 19
Con Viegetales Salleados. Papas Asadlas y una JMgOS. 28 Limonada. 26
infusion-de Vino Tinro.

Cak/Te 9  Cervez. 38

New York Steak a la Grilla. 250 afe N
Servido con Papa al Horno y VVegerales Asadlos M end ,0 ara INIn os
y Salsa Verneza con Chiporte Fettuccini con Pollo. [40
Ribege Steak a la Grilla. 250 Spagugm’ a la Crema. 100
Servido con Puré de Papa y \Vegetales Asadlos '
Aromatizado con Tomillo Fresco. Quesadillas con carne Con arroz 9ol Z
FI,BI’B We”in_qron. 290 DBOIOS dB PO”O Con arroz y Verduras. 120

Vi

Salsa de Chile Mori. y Q\\ ,
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16 % VA Incluido A Tipo de Cambio 4250 Pesos por Dblar < La Proplné"n}z estd Incluida pero serd Apreciadia g' ;H
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4 MEATS AND POULTRY DRINKS
| : 19 19
Girilled Beef Filer. 250/ 'S0ff Drinks 3 iz )
With Saured Vegerables, Roasted Poraroes and Juice Lermonade
Mear Wine Sauce. Coﬂi / Tea 19 Beer 36
| New York Steak Grilled. 250 Kid's Menu
’31 Served with Baked Potaro and Grrilled Chicken F in 140
\| Vegerables Vernez Sauce and Chiporle Sauce. (CRen Feftuccin.
A i 00
| Ribeye Steak Girilled. 250 Spaguet with Cream
d Served with Mashed Poratoes and Grilled Mear Quesadi llas with Rice and Beans 99
|| Veegetables, Flavored with fresh Thgme.
g i T Chicken Finger S with Rice and Vegerables 120 1.
| | Beef Wellingron. 290 o
\| Stuffed with Pare and Baked Ham, Served HQMnger and French Fries {
with Saured \Vegetables, Chareau Poraroes with Flag Shr irnp with Cream Cheese. 200
Armagnac Sauce. D E S S ERT S
Pork Loin in BBQ Sauce. 170
larmarindo and Guava Over Baby Salad, Chocolare Mousee. 12
Amyu/ﬂ, Pinto Beans and Corn Kerviels. ChBBSB Pie Wll’l’) Srmwbe"y Sauce. 45
Porl,z Shank Marinated Sinaloa 223 Merengue Lernon P 45
Style. :
Served with Mashed Poraroes Grilled Vegerables KB_(] lime /Gum/a Pie. P
and 1he Marinared Sinaloa Style Wild Fruirs Tart with B’Mbﬂﬂy 45
Kiev Chicken Breast 84 Sauce.
Ve LG Oeese and e s Macadaria / Vainilla Ice Cream. 4

Breaded with Sesarme Seeds, with Saured
Vegerables, Baby Poraroes with uhire wine sauce

Chicken Mole Poblano Sauce. 30

Coconur / Mango Ice Cream. 40
Orange / Strawberry Sherber. 35

Served wirth Mexican Rice and Beans, Half- Cr epes with Cherr Y Sauce. 45
Com, ang¥l e Sausce Coconut / Three Milks Cake. 45
Jarilled Half Boneless Chicken. 160 g, 1 Pudding. 45

Wih Saured Baby Carrols, Baked Poraroe and /_\
§ |\ Chill Pegper Sauce. / Q\\ )
| / = s
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16 % VA TAX /nc/u_zéqz_;{_ v Exchange Rare 4250 Pesos for.Dollar -+ &'mM@E-,n_of Included, but will be Appreciared.
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APPETIZERS SALADS
arilled Shrimp Wrapped in 200~ Green House Salad. 90
4 ,
o Cesar Salad for Two. 230
Fried Scallops. I66
With Sweer Garlic Cararmelized Dressing. Capresse Salad. 130 |
1 Chicken Brochettes. 115 ?@ﬂ/z;/ ml&// '/\/Io‘zme//a Cheese Slices with r'
With Sivest Pagper Sauce orignder Vinaigrette i ;
2
Fried Calarmari Rings. 120 ng. Scafl/lop /'; Ca(pacc(o. e i
- Sk Condimented with Spring Onion and Chipole. |
1 Stuffed Mushrooms, 0 Smoked Salmon Carpaccio. 270 l
V| With Prosciuo and Spring Onion and Salmon and Red Beer Slices. Sprinkled wirh
Charmpagre Vinaigrette. Balsamic Vinegar
SOUPS & CREAMS
Soup of the Day, 74 FRESH FISH AND
Seafood Soup with Saffron. 30 CRUSTACEANS
Couliffower & Cuitlacoche Light 8 Grilled Fish Filet &
Cil Over a Bed of Mushrooms with Brown Gravy
y d Curly Fried Carvors
With Garlic and Parsley Croumons £ s gt
Celestine Beef Broth. 74 Grilled Tuna Fish Filer 164
With Mear Cubes, Fried Flower, Tortilla and a Over Vegetables with a Touch of Soy Sauce
Touch of Vermourh and Ginger
PASTAS Grilled Salmon Filet 335
| Over Wild Rice and Vegetables with a Touch
Fettuccini with Shrimp. 2308 /N ongo Sl
Fettuccini with Clars. e o 269
On the Shell wih Thyme and Whie Wine 9 8 P>
Served with Rice. Saured VVegetables and
Four Cheeses Penne Pasta. 230 Tequils Sauce ;
[l//l:///j? ZZ/‘Z fZ/'memn Cheese and a S hrimp Ml:gVIOHBITB. 205 ,,l
Over Juliene Veegetables with Shrimp Sauce s
Milanesse Rissoro. TER g — \
| With Sliced Parmesan and Saffron. J
h .
f;“ 16 § VA TAX Includked * Exc/mnyl&'RZ/z 4250 Pesos ﬁr Dollar + Gararuity is not Included, but will be Appreciated.
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